
M A N G I A ,  B E V I  &  A M A .



A P E R I T I V O

POMPELMO SPRITZ
Martini Fiero | Grapefruitsoda | Grapefruit

8,9

SARRACINO
Tanqueray Gin | Holunder | Rhabarber | Soda | Limette | Minze

8,9

PROSECCO
0,1l Atunidea Bolzan DOC | Veneto | Treviso

6, 5

CAMPARI SODA
0,3l 

7, 5
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APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Soda

8

CAMPARI AMALFI
Camapri | Bitter Lemon | 

Grapefruit 

 8, 5 

CAMPARI SPRITZ
Campari | Prosecco | Soda

8

CRODINO SPRITZ
Alkohol fre ier  Spr itz

8

SARTI  LEMON SPRITZ 
Sarti Rosa | Bitter Lemon

8, 5

NEGRONI 
Campari | Tanqueray Gin | 

Cinzano 1757

10

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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      vegetarisch                     vegan               auch vegan oder vegetarisch möglich

A N T I P A S T I

ANTIPASTO MISTO
Auswahl an hausgemachten Antipasti | Variiert nach Saison 

18, 5

VITELLO TONNATO
dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch | Hausgemachte Vitello Tonnato Sauce

17, 5

CAPRESE DI  BUFALA
Frische Büffelmozzarella aus Kampanien | Rucola | Cocktailtomaten |
3x wöchentlich direkt aus Italien bezogen

14

RINDERCARPACCIO
Rucola | Parmesanraspeln | Olivenöl-Zitronen-Vinaigrette

16,9

I N S A L A T A

INSALATA MISTA
gemischter Salat der Saison

6, 5

INSALATA DI  RUCOLA
Rucola | Parmesanstreifen | Cocktailtomaten

12

INSALATA DI  POLLO
gemischter Salat der Saison | Hühnerbrust | Schafskäse

14

INSALATA PIAZZETTA
gemischter Salat der Saison | Thunfisch | Ei | Käse | Oliven

13

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.



P A S T A

SPAGHETTI  AL POMODORO |  CON BURRATA
San Marzano Tomatensauce | mindestens 6 Stunden traditionell geköchelt

13 |  17

SPAGHETTI  PESTO |  CON BURRATA
Hausgemachtes Basilikumpesto

13 |  17

SPAGHETTI  BOLOGNA
San Marzano Tomatensauce | Hackfleisch |  
mindestens 6 Stunden traditionell geköchelt

14,9

SPAGHETTI  AGLIO,  OLIO E PEPERONCINO
Hauseigenes Olivenöl aus Kalabrien | Knoblauch | scharfe Peperoncini

13

PENNE ALL‘ARRABBIATA
Knoblauch | hauseigene San Mazano Tomatensauce | Scharf

13

RIGATONI PIAZZETTA
Hausgemachtes Basilikumpesto | Sahne | San Marzano Tomatensauce

13

RIGATONI PASTICCIATI
Bologna Sauce | Pilzen | Erbsen | Vorderschinken | Überbacken

15, 5

P E S C E

SCAMPI ALLA GRIGLIA
Riesengarnelen vom Grill

29, 5

ORATA ALLA GRIGLIA
Dorade vom Grill

CALAMARETTI  ALLA GRIGLIA
Babycalamari vom Grill

Alle Fischgerichte werden mit frischem Gemüse und Kartoffeln serviert

28,9 

28,9
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      vegetarisch                     vegan               auch vegan oder vegetarisch möglich

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.



P I Z Z A  F O R N O  A  P I E T R A  Fatta di farine pregiate Pivetti ®

PIZZA PANE
Pomodoro | Rosmarin | Origano

6

PIZZA MARGHERITA 
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro 

11

PIZZA REGINA 
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Champignons | Schinken

13

PIZZA SALAMI E FUNGHI
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Salami | Champignons

13

PIZZA NAPOLI
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Sardellen | Kapern | Oliven

14

PIZZA CAPRICCIOSA 
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Peperoni | Vorderschinken | Champignons

14

PIZZA 4 STAGIONE
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Vorderschinken | Oliven | Champignons | Artischocken

14

PIZZA BIANCHINA
Mozzarella Fior di Latte | Sahne | Champignons | Vorderschinken

14

PIZZA VEGETARIA
Mozzarella Fior di Latte | Gegrilltes Gemüse

14

PIZZA PESTO E TONNO
Hausgemachtes Basilikumpesto | Mozzarella Fior di Latte | Thunfisch | getrocknete Tomaten

16

PIZZA NOCI E  GORGONZOLA
Mozzarella Fior di Latte | Gorgonzola | Walnüsse | Zwiebeln | Oliven | Rosmarin

16

PIZZA TARTUFO 
Mozzarella Fior di Latte | Büffelmozzarella |Tartufo nero

19, 5

PIZZA SPINACI  E  GORGONZOLA
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Spinat | Gorgonzola

14

PIZZA DIAVOLA
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | scharfe Salami | Peperoni | rote Zwiebeln

15

PIZZA RUCOLA E GORGONZOLA
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Rucola | Gorgonzola

14

PIZZA TONNO
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Thunfisch | rote Zwiebeln

15

PIZZA CAPRESE
Mozzarella Fior di Latte | Pomodorini freschi | Rucola | Parmesanstreifen

15

PIZZA PARMA
Mozzarella Fior di Latte | Pomodoro | Prosciutto di Parma | Rucola | Parmesanstreifen

16
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      vegetarisch vegan               auch vegan oder vegetarisch möglich

Pizza auf zwei Teller 2,5 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.
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ESPRESSO
Caffè Vergnano

2, 5

ESPRESSO AFFOGATO 
mit einer Kugel Vanilleeis

5, 5

DOPPIO ESPRESSO 4

CAPPUCCINO 3, 5

TASSE KAFFEE 3, 5

TASSE TEE 
Fragen Sie gerne nach unseren Eilles Teesorten 

4

D O L C I

TIRAMISÙ 
Classico

8,9

PANNACOTTA
Alla Vaniglia | Frutti di Bosco

8, 5

TARTUFOEIS AFFOCATO
Tartufoeis aus Pizzo Calabro übergossen mit einer Tasse Espresso

9,9

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.



DRINKS

APEROL SOUR
Aperol | Orange | Zitrone

12

PALOMA
Tequila | Limette | Pink Grapefruit soda

12

ESPRESSO MARTINI
Kahlua | Vodka | Espresso

12

NEGRONI
Campari | Cinzano 1757 Vermouth | Gin Tanqueray

10

NEGRONI SBAGLIATO
Campari | Cinzano 1757 Vermouth | Prosecco

12

GIN TONIC
Tanqueray oder Hendrick‘s Gin | Fever tree Mediterranean Tonic | 
Limette

VODKA GRAPEFRUIT
Absolut oder Belvedere Vodka | Thomas Henry Pink Grapefruit

NO GIN TONIC 0,0% 
Tanqueray 0,0% Alkoholfrei | Fever tree Mediterranean Tonic
 

10 |14, 5

10 |14, 5 

9, 5

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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COCA COLA
Zero 

0, 2l 3, 5

SPEZI  ( 2)  (1) 0,4 l 4, 5

ORANGINA ARANCIATA 0, 25l 4 

WOLFRA SAFTSCHORLE
Apfel | Johannisbeere | Mango | Rhabarber | Maracuja

0,4l 4, 5

S. PELLEGRINO 0, 25l 
0,75l

3, 5
6,9

ACQUA PANNA 0, 25l
0,75l

3, 5
6,9

TAFELWASSER 0,4l 3, 5

BITTER LEMON (3) 0, 2 l 4

TONIC WATER (3) 0, 2 l 4

B I E R

BRAUHAUS TEGERNSEE 
Helles vom Fass | Alkoholfreies Helles | Radler | Pils 0,3l

0, 5l 4,9

PERONI |  MORETTI 0, 33l 4, 5

ERDINGER WEISSBRÄU 
Weißbier | Dunkles | Alkoholfrei

0, 5l 4,9

AUGUSTINER
Alkoholfreies Helles

0, 5l 4,9

V I N O 

VINO DELLA CASA 
Bianco | Rosso 

0, 2l 6

D I G E S T I V
LIMONCELLO 2cl 4, 5

RAMAZOTTI 2cl 4, 5

AMARO AVERNA 2cl 4, 5

MONTENEGRO 2cl 4, 5

AMARO DEL CAPO 2cl 4, 5

AMARO JAFFERSON 2cl 6

GRAPPA DELLA CASA 2cl 4

GRAPPA RISERVA 2cl 5, 5

POLI  GRAPPA MORBIDA DI  MOSCATO 2cl 7

NARDINI  GRAPPA RISERVA 3 JAHRE 2cl 8

BERTA GRAPPA RISERVA 2017 TRE SOLI  TRE NEBBIOLO 2cl 13

CAPOVILLA DISTILLLATI 
Williams Birne | Wildpflaumen | Vogelbeere 

2cl 10

Wilde Waldhimbeeren 2cl 16

Zusatz: (1 ) mit farbstoff | (2) koffeinhaltig | (3) chininhaltig

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.




