MENU DEL GIORNO

Aperitiv

0,1l Ferrari Spumante Rose’ Maximum Trento DOC 9,9

Methode champenoise | 36 Monate auf der Hefe

Wein Special

2022 0,1l Insoglio del cinghiale, biserno, Bolgheri Toskana 8,5

Syrah, Merlot, Cabernet, Petit Verdot

Antipasto
Parmigiana (Auberginenauflauf) mit Burrata 17,9
Entenbrustcarpaccio mit Artischocken und Parmesan 17,5
Octopus vom Grill mit Fenchel Orangensalat 18,9

Pizza/Pinsa
Pizza mit Zucchinibliten, Ricotta, gelbe Cocktailtomaten, schwarzer Triffel
18,9
Pizza mit Cime di Rape und Salsiccia 17,5
Pinsa mit Bresaola, Rucola, Parmesan 17,5
Pinsa mit Cime di Rapecreme, Auberginen, Zucchini, Provola 16,9

Pasta
Tagliolini mit frischen Artischocken, Pinienkerne und bianchetto Triffel 21,9
Tagliatelle mit Bio-Lachs und griuner Spargel 19,5
Hausgemachte Caramellenudeln gefillt mit Spinat und Ricotta 17,9
Linguine mit Venus - Miesmuscheln, Calamari 18,9
Pappardelle mit Kalbsragu’ und gem. Pilzen 18,9

Pesce
Dorade vom Grill 25,9
Duetto: Bioscampi und Calamari vom Grill 29,5
Frittura mista mit grinem Salat 26,9
Seezunge vom Grill mit Kartoffeln und Gemise 31,9
Seewolf fur 2 Personen in Salzkruste 69

Carne
Kalbskrone vom Grill mit gem. Pilzen 28,9
Rinderfiletstraccetti auf Rucola, Parmesan, Cocktailtomaten 29,5
Kalbsleber vom Grill mit Butter und Salbei 27,9

Dolci
Erdbeeren auf Mascarpone 9,5

Warmes Schokotértchen mit Vanilleeis 9,9

Creme brulee 8,9
Glasiert Quitte lauwarm mit Mascarpone und Walntsse 9,9

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Bei Unvertraglichkeiten sprechen sie bitte unser
Servicepersonal an



