
 
 

MENU DEL GIORNO 

Pizza auf zwei Teller 2,5 EUR 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.  Bei Unverträglichkeiten sprechen sie bitte unser Servicepersonal an 

 

 
Aperitiv 

0,1l Ferrari Spumante Rose‘ Maximum Trento DOC 9,9 
Methode champenoise | 36 Monate auf der Hefe  

 

Antipasti 
Parmigiana mit Burrata 19,9 

Gegrillte Cardoncelli Pilze mit Scamorza Käse auf frischem Blattspinat und Taleggiocreme 18,5 
Zucchiniblüten mit Ricotta gefüllt in Tempura gebacken auf gelber Datteltomatencreme 19,5 

Duetto: -Thunfischtatar u.geräucherter Wildlachs mit Cimata,Rote Bete u.Radicchio Tardivo19,9 
Gegrillter Radicchio trevisano tardivo auf Taleggiocreme, pochiertes Bio-Ei und schwarzer Trüffel 18,9 

  
Pizza 

Pizza Bianca mit scharfer Vetricina Salami, Gorgonzola und Radicchio Tardivo 18,5 
Pizza mit Datteltomatenconfit, Büffelburrata und Basilikum 18,9 

 

Pasta 
Tagliolini mit frischen Artischocken, Pinienkerne und schwarzer Pericord Trüffel auf Taleggiocreme 23,9 

Tortelli mit Tomate & Mozzarella gefüllt, serviert mit Steinpilzpesto 16,9 
Linguine Aglio e Olio mit Sardellenfilets, peperoncino und Kräuterbrösel auf Cime di Rape-Creme 19,9 

Scialatelli mit Schwertfischragù und Cime di Rapa 19,9 
Hausgemachte Lasagne classica 18,9 

                                   
Pesce 

Rosa gebratener Thunfisch im Sesammantel mit Marktgemüse und Kartoffeln 31 
Winterkabeljau Skrei vom Grill mit Peperone Crusco, sautierten Artischocken und Kartoffeln 29,9 

 Ganze Dorade vom Grill mit Kartoffeln und Gemüse 28,9 
Frittura mista mit grünem Salat 28,9 

 

Carne 
Sanft geschmortes Ossobuco vom Kalb mit Kartoffelpüree und Marktgemüse 29,5 

Geschmorte Ochsenbacken in Rotweinsauce mit Kartoffelpüree und Marktgemüse 28,9 
 Kalbsfilet vom Grill in Kräuterkruste mit Kartoffeln und frisches Gemüse 31 

 

Dolci 
Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren 11,9 

Hausgemachtes Schokotörtchen mit flüssigem Kern und Mascarpone Himbeer Eis 11,9 
 Crème Bruleè 8,9 | Hausgemachte Erdbeertarte mit Mohneis 9,9 

   
Vino Bianco              Vino Rosso 

 
2024 Lugana | La Rifra | Lombardia 
2024 Friulano | Alturis | Friaul 
2024 Vermentino | Magliano | Toscana 
2024 Leone | Tasca D’almerita | Sicilia 

  CATARATTO | PINOT BIANCO | SAUVIGNON BLANC 

0,1|0,75 

5  |33 
5  |33 
5,5|35 
6,5|39 
 

 

2024 Primitivo | Pasqua | Puglia                      
2023 cab. Sauvignon | La Rifra | Lombardia 
2024 Stupore Bolgheri | Comete | Toscana 

  Merlot | Cab. Sauvignon | Syrah 
 

2024 Rosé Tojena | Villa Cavigiana | Lazio 

0,1l|0,75l 
5  | 33 
5  | 33 
6,5|40 
     
 

5 | 33 


